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日本サブウェイ株式会社（本社：東京都品川区）が展開するサンドイッチ・チェーン『サブウェイ』は、

2017年11月22日(水)～29日(木)の8日間、全国のサブウェイ店舗(一部店舗を除く)にて、 

「11月29日(いい肉)の日」を記念した特別メニュー「贅沢★肉サンド」780円(税込)を発売します。 

こだわりのお肉4種をはさんだ贅沢なサンドイッチは、昨年発売したところ、目標比2倍の販売数と大変好

評であったため、今年の復活を決意。サブウェイといえば“野菜”のイメージが強いですが、はさんでい

るお肉一つひとつにもこだわりをもっており、贅沢に･お得に味わっていただこうと生まれたメニューです。

止まるところを知らない“肉ブーム”を盛り上げるべく、お肉好きのお客様へアピールしてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

野菜のサブウェイが、肉のサブウェイに？！ 
サブウェイのサンドイッチは、お客様一人ひとりの好みに合わせてお作りします。毎日お店で焼き上げているパンに、

シャキシャキ・みずみずしい野菜。そしてこだわりのハムやチキン、アボカドなどの具材をはさみます。 

ヘルシーなライフスタイルが注目される中、多くのお客様が「野菜が食べたい」と店舗に足を運んでくださいます。

一方、肉ブームもまだまだ止まるところを知りません。糖質制限ダイエットも流行り、低脂質・高たんぱくなお肉を

食事のメインとされる方もおり、ますますヒートアップしています。 

「野菜もいいけどお肉もがっつり食べたい」肉好きのお客様へ、「ファーストフードだけどヘルシー」「ヘルシーだ

けどお肉も美味しい」サブウェイをお楽しみいただける機会を作りたい。そんな想いから「いい肉の日」に合わせた

メニューを今年も復活させました。 

 

 

外食業界は肉ブームに沸いている！ 

平成29年の今年は、2月9日や毎月29日に肉をアピールする商品が多く発売されてきました。 

ハンバーガーチェーンでは、肉メニューのクーポンを発行、大きなパティがたっぷり入ったバーガーが発売され、バ

ンズ（パン）の代わりにパティ（お肉）でサンドした"肉尽くし"のメニューも登場しています。 
 

 

 

 

肉ブームをさらに盛り上げよう！ 

いい肉の日記念「肉のサブウェイ」が復活！！ 

こだわりのお肉 4 種をはさんだ「贅沢★肉サンド」が登場 

～超お得なクーポンが当たる Twitterキャンペーン 11/16-開催～ 



 

「贅沢★肉サンド」4種のお肉のこだわり 

 

 

 

 

 

 

 

 

「贅沢★肉サンド」商品概要 

サンドイッチになった時に、一番美味しい状態になるように考えられた各具材。

ボリューム満点・こだわりのお肉4種と、シャキシャキの野菜を合わせた贅沢な

サンドイッチ。 

ドレッシングは、「マヨネーズタイプ」と「わさび醤油ソース」の2種使いで 

深い味わいに仕上げました。 
 

メニュー名    ：贅沢★肉サンド 

販売価格     ：780円(税込)  

カロリー     ：424kcal 

 

 

■販売期間：2017 年 11 月 22 日（水）～ 11 月 29 日(水) 

■販売店舗：サブウェイ全店舗(レジャー施設内店舗等、一部店舗を除く) 

 

 

＼シェアして「いい肉の日」を楽しむ、Twitterキャンペーン開催／ 

さらに 11 月 16 日(木)～29 日(水)の期間、「いい肉の日！贅沢★肉

サンド Twitter キャンペーン」を開催します。キャンペーンページ

ではサブウェイこだわりのお肉を紹介。Twitter で公式アカウント

フォロー・キャンペーンページをシェアすると、もれなく超お得な

「贅沢★肉サンド \100 OFF クーポン」をプレゼント。「ロースト

ビーフ～プレミアム製法～」「生ハム＆マスカルポーネ」\50 OFF

クーポンもご利用いただけます。 

 

■実施期間 ：2017年11月16日(木)～11月29日(水) 

 

詳細は11月16日(木)より公開の以下キャンペーンサイトをご参照ください。 

URL：http://cmp.subway.co.jp/2017_1129/ 
 

 

 

 

-スモーキーな薫りにこだわり- 

山桜のチップで、じっくりスモー

クした生ハム。 

スモーキーな薫りが口いっぱい

に広がります。アルプスの岩塩

（ドイツ産）で、豚肉の旨みを引

き出しました。 

-プレミアム製法にこだわり- 

元ホテルシェフと一緒に 2年半

以上かけて開発したローストビ

ーフは、 日本のサブウェイが世

界に誇る、こだわりの逸品。  

“しっとりジューシー”の秘密は、

温度・調理法を 3段階に分け、

手間ひまかけたプレミアム製法

にあります。 

-しっとりやわらかにこだわり- 

「ローストビーフ」と同様に“3段

階の温度管理・調理法”で、“し

っとりやわらか”な仕上がりに。  

スチームすることで、風味豊か

に仕上げました。 

生ハム ローストビーフ ローストチキン ベーコン 

-カリッとジューシーにこだわり- 

じっくりスモークして、カリッと仕

上げたベーコン。 ほどよい塩気

とお肉の旨みで、どんなサンドイ

ッチもグレードアップさせちゃう

万能トッピング。 

パンと一緒にトーストするとさら

にジューシーになって、一味違う

味わいを楽しめます。 

 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

日本サブウェイ株式会社 広報 

〒140-8509 東京都品川区東品川 2-3-14 東京フロントテラス 9 階  

TEL:03-6863-8530 FAX:03-6863-8533  

 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ お客様窓口 TEL:0120-019-010  受付時間:平日 10：00～17：00 

http://cmp.subway.co.jp/2017_1129/
tel:03-6863-8530

