
報道関係者各位

2021年1月5日(火)
日本サブウェイ合同会社

1/2

「とろ～りチーズ＋デミ＋マスタード」が醸し出す
2021年冬限定のぷち贅沢な”大人の味わい”
「ピザ 大人デミグラスチキン」新登場

日本サブウェイ合同会社(本社:東京都品川区)が展開す
る サンドイッチ・チェーン『サブウェイ』は、2021年1
月20日(水)より、全国のサブウェイで『ピザ 大人デミ
グラスチキン』を発売します。

2020年夏の登場以来、人気が継続中の『ピザサブ』
シリーズに新しくこの冬限定の大人味が仲間入りしまし
た。

アンケートでは、8割のお客様に「満足」以上の評価
をいただいたサブウェイの新定番『ピザサブ』シリー
ズ。「たっぷり伸び～る、とろとろのチーズがおいし
い」という嬉しい声にお応えし、チーズがより美味しく
食べられる、こだわりのデミグラスソースを開発しまし
た。この豊潤なソースを際立たせるのは、隠し味に加え
た、程よい酸味がクセになる粒マスタード。たっぷり
チーズの乗ったピザを最後の一口まで飽きずに召し上
がっていただける、コク・酸味・ほろ苦さのバランスが
取れた、大人味の『ピザサブ』新メニューの完成です。

パンはカリッと、チーズはとろーり焼き上げた『ピザ
サブ』のココロもカラダもホカホカに温まる、この冬限
定メニューを是非お楽しみください。

冬仕様の新しい『ピザサブ』は、濃厚で調和
の取れた大人の味わい

約半年前に発売開始した『ピザサブ』は、すっかりサブウェイの新定番として定着しました。
オーブン直送のアツアツとろ～りな出来立てをお届けする、この時期にぴったりのピザメニュー
ですが、一時は、日本サブウェイの安定した人気No.１メニュー「えびアボカド」を上回る人気ぶ
りでした。また、お客様アンケートによると、チーズのボリューム感やチーズそのものの美味し
さ、ピザ商品としての完成度、3メニュー全てを注文されているなど、リピートが多い、などの高
い評価を頂いています。

『ピザサブ』は「サブウェイ史上最大量のモッツァレラ」「ピザがひとり分から気軽にワンコ
イン以下で食べられる」「サクッとワンハンドで手軽に食べられる」といった食体験が特徴の商
品で、夏に発売した３メニュー『ピザ バジルトマトチキン』『ピザ てりマヨチキン』『ピザ
ベーコンイタリアーナ』はすでにレギュラーメニュー化しています。

この度新登場する期間限定のメニューを加え、新たなサブウェイの看板メニューとして進化を
続ける『ピザサブ』シリーズに引き続きご期待くださいね。

2020月8月の販売開始以来、大好評の『ピザサブ』3種も継続販売中!



サブウェイオリジナルの「大人味」デミグラスソースは、
丁寧に焙煎したルウに、トマトペースト、そしてじっくりと
炒めた牛肉と香味野菜を加えて煮込み、コクと旨味を凝縮。
アクセントに加えた粒マスタードで、香りとほど良い酸味を
プラスしました。ぎゅっと詰まった濃厚な旨味の中の、鼻か
ら抜ける爽やかな香りが特徴です。このソースがジューシー
なチキンと2種類の野菜の食感をまろやかに引き立てます。
仕上げにたっぷり乗せて焼き上げたチーズとの相性が抜群
で、最後の一口まで飽きずに召し上がっていただけます。

メニュー名: ピザ 大人デミグラスチキン 
販売価格:470円(税抜) カロリー: 426kcal 糖質: 40.8g

【販売期間】2021年1月20日(水) ～ 3月30日(火) ※なくなり次第終了 
【販売店舗】サブウェイ全店(レジャー施設内店舗等、一部店舗を除く) 
※史上最大とは日本サブウェイに限ります。 
※チーズにはモッツァレラミックスチーズ（モッツァレラ、ゴーダ、レッドチェダー、マリボー）を使用。
※ 『ピザサブ』はすべておすすめの作り方でお作りします。カスタマイズはお受けできかねます。

春の節分の定番フードとなった「恵方巻き」を、シャキ
シャキ野菜のサンドイッチで楽しみませんか?節分の期間限
定で、約30センチのフットロングサイズをお得な価格でお楽
しみいただけます。選べるメニューは、グランドメニューの
中でも人気の高い『BLT』『たまご』『ローストチキン』。
この3種類の通常の2倍サイズを、特別価格650円(税抜)でご
提供する、お得なキャンペーンです。

メニュー名: BLT  (フットロングサイズ)
カロリー: 670kcal 糖質: 78.2.g
メニュー名: たまご  (フットロングサイズ)
カロリー: 686kcal 糖質: 67.6.g
メニュー名: ローストチキン  (フットロングサイズ)
カロリー: 572kcal 糖質: 82.2.g

【販売価格】650円(税抜)
【販売期間】2021年1月29日(金) ～ 2021年2月3日(水)
【販売店舗】サブウェイ限定店舗(レジャー施設内店舗等、一
部店舗を除く) 

今年の方角は南南東!なが～い「恵方サブ」で福を呼び込もう!

サブウェイは1965年、アメリカ・コネチカット州で誕生しました。創業者のフレッド・
デルーカが17歳の時に大学へ進む学費を貯めるために始めた”町のサンドイッチ屋”が、
サブウェイの1号店となりました。その後、お客様一人ひとりの好みに合わせてサンド
イッチを作るオーダーメイドスタイルが世界各国で支持され、現在世界100カ国以上、
約4万店舗を展開するサンドイッチチェーンに成⾧しました。
日本では1992年3月25日に東京都港区に出店して以来、全国に店舗を展開しています。

店内で毎日焼き上げるパンに、ローストビーフやえび・アボカドなどこだわりの具材と、
シャキシャキの野菜を挟み、サンドイッチアーティストと呼ばれるスタッフが、一つひと
つお客様の目の前でお作りしています。
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